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VITICULTURA ECOLOGICA-SOSTENIBLE

ELS NOUS CONCEPTES DE RAIMAT

PRESTIGI I TRADICIO CENTENARIA

[2 BLANCS “VENTADA” 2016 — 12° DO CATALUNYA / Garnatxa Blanca 100%]

Expressié viva amb nervi com s’escau en les Garnatxes de clima continental. De nas i boca trobareu
sensacions de fruita blanca (pera) i tropical (pinya) i un fons suau d’herbes mediterranies i fonoll. Sense
crianga en bdta. Un bon acompanyament per peixos en general, tant a la planxa com al forn. Un vi agradable
gens complex com s’escau a les tendencies actuals amb vins per cada dia. Beveu-lo refrescat entre 7/10°.

[4 NEGRES “BOIRA” 2015 - 14°5° DO CATALUNYA / Garnatxa Negra 100%]

Les Garnatxes de procedencia continental desenvolupen al maxim el seu potencial estructural i aromatic.
Hi trobareu tocs d’anisats, violetes, mores, aranyons, mentol, fruits negres i regaléssia. Un mon viu i potent
sense embafar. Post-gust no excessivament llarg, apte per acompanyar els apats diaris amb tota mena de
carns i embotits. Beveu-lo entre 14/16°.

RAIMA I FAMILY VINEYARDS
VITICULTURA ECOLOGICA

P.V.P. dels 6 vins

Boira (¢ >

GARNATXA NEGRA
2015

PREU per al CLUB

42 €
IVA inclos

Mark Twain va dir: L’AIGUA, BEGUDA AMB MODERACIO, NO POT FER MAL A NINGU.
Nosaltres diem: BEVEU BONS VINS - BEVEU AMB MODERACIO



